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Concorso nazionale dei barman,

Francesco Pogni stupisce con il
cocktail "L'Ttaliano"

+] f [W]e | o[O]=)

Francesco Pogni, titolare del locale biellese
Walhalla, non smette di stupire. Il barman ha
infatti partecipato al concorso nazionale
organizzato da A.B.l. Professional, |'associazione
nazionale barman, presso {’Eco Boutique & Design

Villaggio

Hotel MO.OM di Olgiate Olona (Va). Pogni si &

classificato settimo, nella gara vinta dalla Albatros
valdostana Irene Deiara, grazie alla creazione del <
cocktail "Litaliano”, preparato a base di vermouth, Pu9"a
bitter, foglie di menta, top di chinotto e crustas di

cioccolato.

"La difficolta, la particolarita ma anche il

divertimento di questa competizione consisteva nel Sconto del 20%
creare un drink sul momento utilizzando i prodotti fino al 9 Luglio e
di varie aziende spensor che venivano proposti in
un tavolo poco prima dell'inizio gara - scrive su
Facebook - bisognava quindi creare una ricetta,
specificando gli ingredienti, le quantita, il metodo (pagano contr.
di preparazione, le decorazioni usate e la pasti).
percentuale di alcool presente nel cocktail. Felice

e contento per la bella esperienza fatta mi

impegnero nelle prossime competizioni a dare

sempre il massimo, ma sempre vivendola con lo 0

fino a 3 Bambini
0/13 anni Gratis

stesso spirito di semplicita e con vesglia di
conoscere persone che con la stessa mia passione

portano avanti e credono in questo bellissimo Villaggio
lavoro”. Albatros Resort

Nei mesi scorsi Pogni aveva raggiunto le semifinali
del Campari Academy con il cocktail "Il Biellese™.
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Concorso nazionale dei
barman, Francesco Pogni
stupisce con il cocktail
"L'ltaliano”

f Condividi con gli amici

Francesco Pogni, titolare del locale biellese
Walhalla, non smette di stupire. Il barman ha
infatti partecipato al concorso nazionale
organizzato da A.B.l. Professional, I'associazione
nazionale...

Leggi tutta la notizia

News Biella | 09-05-2017 16:39
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ATTUALITA' del 08/05/2017
E' valdostana la miglior barlady d'ltalia
che dedica il cocktail ai genitori

Irene Deiara si e aggiudicata il concorso nazionale ABI riservato ai
professionisti; bravi anche Valerio Vitiello, Julia Socia e Renzo Bussi

Con il cocktail Marisalv, in omaggio ai
| genitori Maria e Salvatore; Irene Deiara
del Dinus di Arnad si e aggiudicata
d mercoledi all'Hétel Moom di Olgiate
| Olona, in provincia di Milano, il titolo di
miglior barman d'ltalia nell’ambito del co

[..] 4
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ATTUALITA cel 081052017

E' valdostana la miglior barlady d'ltalia che dedica il cocktail ai genitori

Irene Deiara si é aggiudicata il concorso nazionale ABI riservato ai professionisti; bravi anche Valerio
Vitiello, Julia Socla e Renzo Bussi

Con il cocktail Marisalv, in omaggio ai genitori Maria
e Salvatore, Irene Deiara del Dinus di Arnad si é
aggiudicata mercoledi all'Hétel Moom di Olgiate
Olona, in provincia di Milano, il titolo di miglior
barman d'ltalia nell'ambito del concorso nazionale
organizzato dall'Abi, associazione Barmen Haliani e
riservato ai professionistl. Dietro di lei, il tarantino
Giuseppe Rizzo e il iombardo Christian Olivieri.

La barlady valdostana ha presentato il cocktail a base di
genepy Riserva dell'azienda Vertosan di Chétillon, succo
di mela della Cofruit di Saint-Pierre, sciroppo di miele
Corradi di Verrés e Anice Varnelli, aggiungendo anche

una parte di succo di lime e di Cointreau.

Al concorso Arazzo, competizione collaterale al concorso nazionale, si @ imposto Valerio Vitiello, anch’egli del Dinus
di Arnad, con il cocktail Alfio, a base di gin valdostano Vergin Vertosan, Cointreau, ditter Martini, succo di lime,
sciroppo di sambuco Fabbri e succo di mirillo rosso.

Anche il secondo e terzo posto sono valdostani; seconda Julia Socia che ha presentato un cocktail a base di
genepy della Riserva Vertosan e terzo posto per Renzo Bussi che ha preparato un cocktail a base di liquore Wild
Hibiscus della omonima azienda che ha a Gaby la sua sede italiana.

Nella foto, Irene Deiara, terza da sinistra in prima fila.

(cinzia timpano)
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Il sidernese Nicolo Bolognino incanta I'ltalia con il suo Willy Wonka
2.0

Dom, 07/05/2017 - 11:07

Il giovane sidernese Nicold Bolognino torna a stupire. Dopo essersi
aggiudicato lo scorso 16 novembre il primo premio a livello regionale
e la medaglia d'argento al 2° Concorso Interregionale di Barman ABI
Professional, il 3 maggio scorso si e classificato al quarto posto nella
selezione nazionale dello stesso concorso, sfidandosi a suon di
cocktail con mostri sacri del bartending.

Sole per pochissimi centesimi Nicolo non e riuscito a salire sul pedio
della terza edizione del Concorso nazionale Abi Professional, la

cocktail competition organizzata dall’Associazione barmen italiani e
svoltasi presso il MooM Hotel, la raffinata boutique hotel a impatto zero di Olgiate Olona (Varese), a pochi
chilometri da Milano.

1 16 finalisti delle selezioni regionali Abi si sono sfidati nella preparazione di un facy cocktail originale, che hanno
realizzato in tre esemplari identici in 15 minuti di tempo, e presentato in abbinamento a un side finger food dolce
o salato fatto con prodotti tipici della regione di provenienza. A giudicare il loro operato & stata una giuria
degustativa, composta da Francesco Cione, Ezio Falconi e Valerio Beltrami, e una giuria tecnica formata da
Alessandro Bonventi e Mattia Carmine Perciballi, che hanno valutato |a creazione sulla base dell'originalita, della
qualita degustative, decorazione, presentazione e abbinamento al finger food e |a preparazione professionale del
concorrente,

Nicolé ha presentatoe il suo Willy Wonka 2.0, un'evoluzione del primo cocktail con cui si era conquistato la
finalissima nazionale. Inoltre, si & aggiudicato il premio Branca per il miglior cocktail realizzato utilizzando prodotti
della Fratelli Branca Distillerie.
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Poker di vittorie a Varese per | barmen
valdostani

ADSTA - lrene Deigra, del Dinas di Armad, si € aggildicata i) titodo di Comprone Nazionale ABI

Professional nel concovso che & é svolta g Olgrate Olona

Irene Deiara, barman del Dinus di Arnad, si é aggiudicata il titolo di Campione
Nazionale ABI Professional nel concorso che si é svolto il 3 maggio scorso
all'hotel MOOM di Olgiate Olona, in provincia di Varese.

Deiara ha presentatoun cocktail a base di Genepy della Riserva Vertosan, di
succo di mela della Cofruit di Saint Pierre, di sciroppo di miele Corradi di Verres
edi anice Varnelli.

Ma il trionfo della Valle dAosta non finisce qui. Al concorso Arazzo
competizione collaterale al concorso nazionale - ka vinto infatti Valerio
Vitiello. anche lui del Dinus di Arnad. conil cocktail Alfio 3 base dei gin
valdostana Vergin. Anche il secondo e il terzo posto del concorso sono
valdostani: secondo posto per Julia Socia con un cocktail a base di Genepy delia
Riserva Vertosan e terzo posto per Renzo Bussi che ha lavorato if liquore Wild
Hibiscus dell azienda omonima, che ha la sedeitaliana a Gaby.
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SIS/ RASSEGNA STAMPA
TESTATA DATA USCITA SOGGETTO LETTORI FONTE INDICE CM PAG.:

www.nonsolovarese.info 6 mag 2017 Moomtender 1.000 || 0,0 1

Poker di vittorie a Varese per i barmen valdostani

Vil Q

frene Deiara, barman del Dinus di Amad, si € aggiudicata il titolo di
Campione Nazionale ABI Professional nel concorso che si & svolto il 3
maggio scorso all'hotel MBOM di Olgiate Olona, in provincia di Varese.
Delara ha presentato un cocktail a base ...
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MIGLIORE BARMAN D'ITALIAE' UNA LEI

Si & svolta il 3 maggle 2017 la finale del concorso nazionale barmen organizzata da A.B.L
Professional, 'associazione nazionale barmen, presso 'Eco Boutique & Design Hotel MO.OM di
Olgiate Olona (Va), dove =i sone sfidati 17 finalist provenienti da diverse regioni d'ltalia.

A conquistare il prime posto del concorso nazionale é stata una donna, Irene Deiara, di Arnad (Ao}
una localita della piccola Valle d'Aosta con un cocklail speciale "Marisan®, creazione equilibrata dal
gusto citrino di mela e lime e dal sapore dolce conferite dal miele. La base alcolica utilizzata dalla
barlady & data da una Riserva Genepi e dal Cointreau e "aggiunta di anice ha aggiunto un tocce
originale alla creazione di questa signora dei cocktall. Irene, oitre al premio messo in palic da A.B.L,
una medaglia d'erc e alcune bottiglie di valere, vince un weekend presso la location dell'evento i
MO.OM Hote!.

Il seconde posto & stato conquistato dalla Pugliea con un cocktal robusto realizzato dal
tarantinoGiuseppe Rizzo. "Bad Lady" @ un after dinner deciso e alcolico ma dal gusto dolce e
aromatico grazie all'aggiunta del nettare di amarena e dell'Amaretto Di Saronno. La base alcolics,
moito strutturata, prevede Jack Daniel's @ Rosso antico pid poche gocce di Gin e Vermouth.

Il terzo classificato arriva dalla Lombardia: Christian Olivieri ha preposto un digestvo dolce e
speziato dal nome semplice: "Cioccolato e Pere” dove |'uso della base alcolica di Bitter Campari,
Vermouth e Liquore alle Pere ha creato un mix perfetto con gli sciroppi. Sonc stati conferiti anche dei
premi speciali, tra cul quello per la miglior tecnica esecutiva, vinto da Stojan Krizman del Friuli
Venezia Giulla e quello per la miglior decorazione, assegnato a Nicola Trollio, del Veneto.

Nella giornata si sonc svolti poi altri due concorsi dedicat rispettivamente ai giovanissimi talent di
alcune scuole alberghiere di Lombardia e Piemonte e il concorso "Arazzo®, per i tanti appassionat: di
cocktall @ barmen non iscritti al concorse nazionale. Qui i partecipanti si sono improvvisati nella
realizzazione di un cocktail con gli ingredienti messi a disposizione dagli sponsor.

La giornata & trascorsa tra musica, degustazioni di prodotti dei brand beverage presenti e scoperta di
nuovi accostamenti di sapori e profumi possibili solo grazie alla fantasia e alla preparazione dei
professionisti in gara. Tanta ia partecipazione da parte dei professionisti presenti e sopratiutio dei
compagni di classe degli studenti delle scuole alberghiere in gara.

La scuola alberghiera i cui studenti hanno tolalizzato pil punti dalla giuria @ stato ['Istituto Carlo Porta
di Milano, che ha viste anche tra | suoi il primo classificato tra gli studenti. Lorenzo Celia, che na
realizzato un perfetto Black Russian secondo la ricetta internazicnale. Ad aggiudicarsi la vittoria del
concorso Arazzo, che nha visto pid di 40 partecipanti, & stato Valerio Vitiello, un giovane barman della
Valle d'Acsta che ha realizzato un cocktail speziato e abboccato, la cul peculiarita & stata conferita da
una base alcolica di Cointreau e Martini ammorbidita dallo sciroppo di fior di sambuco. Il suo "Alfio" é
stato premiato dalla giuria che gli ha conferito il primo premio e Ia possibilitd di recarsi a ottcbre a
Cognac, in Francia, presso il Castello Le Legis di Grey Goose, per fare un'esperienza storica e
degustativa nel mendo dei cocktails offerta dal brand Bacard-Martini.

*Siame molto soddisfatti di come sia andata la giornata. | ragazzi delle scuole ¢i sorprendono sempre
con la loro serietd e preparazione e le creazioni dei finalisti i sono distinte anche gquest'anno per
originalita e gualita” - ha dichiarato Fiorenzo Colombo portavoce di A.B.l. Professional - "E il prime
anno che propeniamo il concorso Arazze, siamo entusiasti della grande parlecipazione che ha
riscosso. Per alcuni barmen & stata davvero un'occasione per farsi notare da nomi noti della
categeria®.
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WY llvermouthdi

® 1'% Torino finalmente
h_ ha il suo
disciplinare

-

A Irene Deiara la vittoria del {73 Alrene Deiarala

vittoria del
» Concorso

Concorso nazionale Abi | nazionale Ab
Professional

Aperte le iscrizioni
per la Opihr world
adventure cocktail
competition
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A Irene Deiara la vittoria del
Concorso nazionale Abi
Professional

Giuseppe Stabile - 5 maggio 2017

o e o]

z Irene Delara (nella fota in alto) a salire sul gradine pil alto det podio del Concorso
nazionale Abi Professional. 17 | bartender provenienti da tutta talia che si sene dati
battaglia nella finalissima della competizione, svoltasi presso I'eco boutique &
design hotel McoM di Clgiate Clona (Varese). A spuntarla & stata la barlady del
Dinus Cocktail Wine 3ar di Arnad, piccola localit deila Valle d'Aosta, con il suo
cocktail Marisan, che ha conquistato il palate della giuria degustativa, compesta da
Francesco Cone, Ezio Falconi e Valerio Beltrami, e colpito la giuria tecnica formata
da Alessandro Bonventi e Mattia Carmine Perciballi. Una creazione equilibrata dal
gusto citrino di mela e lime e dal sapore dolce conferito dal miele, dove ha
utilizzato una base alcolica composta da Riserva Genepy e da Cointreau, con
Faggiunta di anice a regalare al cocktail un ultericre tocco d'originalita. Grazie alla
sua prova Deiara si @ aggiudicata la medaglia d'oro e alcune borttiglie di valore,
messe in palio da Abi Professional, e un weekend presso la location il MooM Hotel.

Alle sue spalle si & posizionato il tarantine Giuseppe Rizzo
(qui, a sinistrg) con Bad Lady, un after dinner deciso e
alcalico, ma dal gusto delce e aromatico grazie
allaggiunta del nettare di amarena e delfAmaretto di
Saronne a una base alcolica molto strutturata che
prevede Jack Daniel's e Rosso antico e peche gocce digin
e vermouth.

Lultimo gradino del podio & andato invece a Christian
Olivien {sorto o destro). || barman lembardo ha preposto
un digestivo dolce e speziato, Cloccoloto e Pere, dove l'uso
della base alcolica di Bitter Campari, vermouth e Liquore alle Pere ha creato un mix
perfette con gli sciroppi.

Assegnati anche alcuni premi speciall, tra i quali quelio
per la miglior tecnica esecutiva, andato a Stojan
<nzman del Friuli Venezia Giulia, e quello per la miglior
decorazione, aggiudicate da Nicofa Trellio, del Veneto.

Nella giornata si sono svelti altri due concorsi dedicati
rispettivamente ai giovanissimi talenti di alcune scuole
alberghiere di Lombardia e Piemonte, che si sono sfidati
nella realizzazione di cocktail internazionali, e

il concorso Arozzo per gl appassionati di cocktail e
barman nen iscritti al concorse nazionale, che invece

hanno dovuto creare un drink con gli ingredienti messi a disposizione dalle aziende
sponsor.

Per quanto riguarda il primo, la vittoria & andata a Lorenze
Celia [qui a sinistra), dell'lstitute Carle Porta di Milano, che ha
realizzato un perfette Block Russian, mentre ad aggiudicarsi il
secondo, al quale hannoe preso parte 40 concerrents,  stato
Valerio Vitiello, un giovane barman della Valle d'Acsta con
Aifio, un cocktall speziato e abbeccato, |2 cui peculiarita &
stata conferita da una base alcolica di Cointreau e Martini
ammorbidita dallo sciroppe di fieri di sambuco. Vitielle ha
conquistato cosi il viaggio premic a Cognac, in Francia, presso
il Castello Le Logis di Grey Goose, messo in palic da Bacardi-Martini.
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Sfida all’'ultimo cocktail tra barman: Irene incoronata

regina dello shaker — Cronaca

Varese, 4 maggio 2017 - | migliori barman italiani si sono ritrovati ieri nella prestigiosa cornice MooM Hotel di Olgiate
Olona. Bottiglie e bicchieri alla mano, sono andate in scena diverse gare: & stato eletto il miglior barman d’Italia, é stato
premiato l'istituto alberghiero che ha preparato il cock:ail internazionale perfetto e infine un premio & andato anche a!
cocktail pit buono realizzato neli'ambito del concorso aperto a tutti. Come...
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Sfida all'ultimo cocktail tra barman:
Irene incoronata regina dello shaker

Condividi con gli amici Invia agli amici u

Varese, 4 maggio 2017 - | migliori
barman italiani si sono ritrovati
ieri nella prestigiosa cornice
MooM Hotel di Olgiate Olona.
Bottiglie e bicchieri alla mano,
sono andate in scena diverse
gare:...

Leggi tutta la notiziao

Gierno.it | 04-05-2017 08:41

j: SPETTACOLO
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NEWS

S

A NEWS APPROFONDIMENTO REDAZIONALI RUBRICHE PORTALI LOCAL RETE55 SPORT WEB TV

IN ONDA DIRETTE IN EVIDENZA PALINSESTO

04-05-2017

ULTIMI TG canale 16

A Olgiate, una sfida...
all’ultimo bicchiere

Si chiama Irene Deiara e proviene dalla Valle
d'Aosta la vincitrice del Concorso Nazionale
Barmen organizzato all'Hotel Moom di Olgiate
Olona, e che ha visto sfidarsi professionsti (ma
anche studenti e appassionati) di tutta Italia.

Tutti i
mercoledi
ore 21.15
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Per vedere il video clicca sull'immagine o digita:

http://documenti.diesis.it/Moom/rete55_MooM_.mp4
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Per ascoltare il file audio clicca sull'immagine o digita:

http://documenti.diesis.it/Moom/radioraiuno-etabeta.mp3
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L'Associazione barmen
italiani ha dato i voti, ecco i
migliori barman 2017

1]

_—T o

Due giorni di incontri e competizioni, 1 barman sono piu
attivi che mai, anche in Italia.

Le nuove tendenze “dentro lo shaker” parlano di molecular mixology, di cocktail
gastrenomici & di un revival sixties tra mixing glass € old fashioned seguendo il trend
di citta come Londre e New York che deils mixology hanno fetto un'arte

In itelia, oitre a sfornare tra | migliori 2arman al mondo, spesso desportazione perd,
va detto, stiamo finalmente imparando a bere con competenza. Perché non si vive di
solo Mojito... anche di Japanese Slipper, Kamikaze, Saity Dog e Apple Martini. Pid di
un mix di ingredienti, una sceita di stile.

Va di peri passo l'esigenza di premiare le nuove leve e le conferme dietro al bancone,
veri maestn del mixing, da parte dell'Associazione barmen italiani, tra gli altri. Ecco
come & andata. La sfida tra | 17 finalisti del 2* Concorso nazionale Abi Professional
ha portato sul primo gradino del podio Irene Delara che ha espresso al meglio Ia sua
creativita nella categoria Fancy Cocktail dando vita a un drink inedito con i prodotti di
ben 23 aziende sponasor.

#3 Christian Olivari (Gentlement's, Arluno, MI)
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#2 Gluseppe Rizzo (Bar Pandora, Taranto)

Secondo classificato con "8ad Lady”, un after dinner robusto ma dal gusto dolce
grazie alla presenza di nettare di amarena e di Amaretto Di Seronno. La base alcolica
& data da Jack Daniel's & Rosso antico piu peche gocce di Gin e Vermouth.

#1 Irene Deiara (Dinus Cockiall Wine Bar, Arnad, Aosta)

Vincitrice con il cocktail "Marisan’, un drink che mascola il gusto citnno di mela e Eme
con |l sapore dolce conferito dal miele. La base aicolica & data da una Riserva Genep
e dal Cointreau e dall'aggiunta di anice.

Iscrivit alla newsletter per restare sempre agglomato
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Concorso nazionale barmen: Irene Delara, 12

di Arnad (Ao), e la migliore barlady d'Italia

5 a svolfa Il 3 maggic ls fingle del concorso nazionale barmen organizzata da
A B.I. Professional, l'aszociazione nazionale barmen, presso I'Eco Boutique &
Design Hotel IMO0.0OM 4 Olgiate Ofona (Va),
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S & svolta il 3 maggio |a finale del concorso nazionale barmen organizzata da
AB.l Professional, 'associazione nazionale barmen, prasso 'Eco Boutique &
Design Hotel MO OV di Olgiate Olona (Va), dove si sono sfidati 17 finakst
provenienti da diverse regioni d'ltaka.

A conquistare il primo posto del concorso
nazionale & ststa una donna, lrene Deiara, di
Arnad (Ao) una locafa della piccola Valle d'Acsta
con un cocktail speciale “Marisan”. creaziona
equilibrata dal gusto ctrino di mela & Eme e dal
sapore dolce conferito dal mésle. La base alcolica
utdzzaia da¥a barlady & data da una Risarva Genepi
e dal Cointraau & I'apgiunta di anica ha aggiunto un
tocco onginale alla creazione di quesia signora dai
cockiail. Irene, oltre al premio messo in palio da
AB.L, una medaglia d'oro & alcune bottiglie di
valore, vince un weekend presso la location
dell'evento il MO .OM Hotel.

I sacondo posto & stato conquistato dalla Puglia
con un cockiasil robusto realizzato dal tarantine
Giuseppe Rizzo. “Bad Lady” & un after dinner
deciso e alcolico ma dal gusto dolce & aromatico
grazie alfaggunta del nettare di amarena e
dellAmaretto OF Ssronno. La base slcolica, molto sirutturata, pravede Jack
Daniel's & Rosso antico pil pache gocca di Gin & Vermouth.

Il terzo classificato arriva dalla Lombardia: Christian Olivieri ha proposto un
digestivo dolce e speziato dal nome semplice: “Cicccolato e Pere” dove l'uso
delia base alcofica di Bitter Campan, Vermouth 2 Liquore afis Pere ha creato un
mix perfetto con gli scropps. Sono stab conferib anche dei premi speciali, tra cui
quelio per a miglior tecnica esecutiva, vinto da Stojan Krizman del Friuli
Venezia Giulia = quello par la miglior decorazione, assegnato a Nicola Trollio,
del Veneto.

Nella giornata si sono svolli poi altri due concorsi dedicali rispettvamenta ai
giovanissimi talentl di alcune scuole alberghiere di Lombardia e Piemonte &
¥ concorso “Arazzo”, per i tanti appassionati di cocktail & barmen non iscett
al concorso nazicnale. Qui | partecipanti si sono improvvisati nella realizzazions di
un cockiail con gh ingredient messi a disposizione dagh sponsor.

La giornats & frascorsa tra musica, degustazioni & prodotti dai brand baverage
presentl e scoperta di nuovi accosiameandi di sapon e profumi possibili solo grazie
alla fantasia e afia preparazione dei professionisti in gara. Tanta la partecipazione
da parte dei professionisti presenti & sopratiutio deé compagni i classe deqgli
stodenti defie scuole alberghiere in gara.
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La scuola alberghiera i cui studenti hanno totalizzato pid punti dalla giuria &
stato I'lstituto Carlo Porta di Milano, che ha visto anche tra i suoi il primo
classificato tra gli studenti. Lorenzo Celia, che ha reafzzato un perfetto Black
Russian secondo fa riceita intemazionale. Ad aggudicars: |a vittoria del
concorso Arazzo, che ha visio pi di 40 partecipant;, & stato Valerio Vitiello, un
giovane barman della Valle d’Aosta che ha realizzato un cocktail speziato e
abboccato, ia cui peculiaria & stata conferita da una base alcolica di Comntreau
Martni ammorbidita dallo sciroppo di fiori di sambuco. I! suo "Alfie” é stato
premiato dalla giuria che gli ha conferito il primo premio e la possibilita di
recarsi a ottobre a Cognac, in Francia, presso il Castallo Le Logis di Gray
Goose, per fare un’esperienza storica & degustativa nel mondo dei cockiails
offerta dal brand Bacardi-Martini.

"Siamo molto soddisfatti di come sia andata la giornata. | ragazzi delle scuole ci
sorprendono semgpes con la koro seneta & preparazions e ke creazioni dei finalish s
sono distinte anche quest'anno per criginalita e qualitd” ha dichiarato Fiorenzo
Colombo portavoce di A.B.l. Professional. "E il prmo anno che proponiama il
concorso Arazzo, - ha aggunto Colombe— siamio entusiast della grande
pariecipazione che ha riscosso. Per alcuni barmen & stata davvero un'occasione
par farsi notare da nomi noti della catsgona”.

it 2 8 ! 3 maggio si & svolta presso gh spazi dellEco Boutigue & Design Hotel

140 O8f, elegante atbergo situato & due passi da Milano, nell'arsa dellssroporto di
Malpenza (Oigiate Ofona, in provincia di Varese), la terza Assemblea nazionale
dellA.B.I. Professional. Associazione faliana Barmen.

Marledi 2 maggio l'evento & stato nservato alla riunione dei membri dell'esecutivo
e & socl Mercoled! 3 maggio fa giomata é slata aperta al pubblico con fre
compefizioni: fa finale del Concorso nazionale A.B.l. professional, dedicata al
barmen professionist, ognuno finalista di una selezione regionale; la Cockfad
competition delle scuole alberghiere della regione Lombardia aderenti alt'evenio e
Iz terza gara, detta Cancorso Arazzo, dedicata agl 6x barmen anche non iscnth ad
A B.I professional o titolan di esercizi, che si sono sfidall realizzando cocklal di
fantasia con ingredienti a sorpresa. Le linee architeftoniche e l'arredamentc de!
IAC OO0 Hotel sonc di raffinato design, con ambienti dominati dalla purezza de!
bianco e resi morbidi dai colon de) quadn che amicchiscono (e stanze,

L'arte & la cultura si fondono con la modemita per offrire agli ospifi un‘accoghienza
& un soggiomo alinsegna defl comfort. Lo atife delihotel si contraddistingue per le
linge flwde e i plastr che svettano creando nuovi volumi e spazi ampi. Oltre ad
essere un giovello di design, M0 0N é costruito sulle regole della bicarchitettura
che ne rappresenta (‘anima senzibie alambiente e ne fanno i pnmo eco hofel
della Lombardia. MO OM impiega tecnologie che nduconc 'emissione di gas sena
(del 48% nspetto 8 un sistema fradizionale), impiegs energia verde e fa ampio uso
di matenali nciclali. La struttura é circondata da piante ad alto fusto ed é realizzato
con matensl a basso impatio ambientale.

Chiara Danielif

Redazione Newsfood.com
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